lundi 31 mai

5

mardi 01 juin

Semaine Eur

du Développ

jeudi 03 juin
nt Durable

P

REPAS FROID

vendredi 04 juin

REIMS |

COMMUNAUTE URBAINE

ﬁ ¥ CHOU BLANC ALAMOUTARDE DE

\ i/

BETTERAVES ROUGES BIO (locales)

QUICHE AUXASPER GES (locales) (a

RADIS ET BEURRE

lundi 21 juin

CAROTTES RAPEES BIO
MNAIGRETTE BALSAMIQUE

Hous vous informons que les menus de cette période, en dehors des plats signalés et hors traces, ne comportent ni arachide (A), ni lait de chévre/brebis (BC), ni fruits a coques (FC), ni kiwi (K)

mardi 22 juin

FLEURETTES DE BROCOLIS
FROMAGE AIL ET FINES HERBES

; Préparé par
nos Chefs

Produit
local
et/ou
régional

jeudi 24 juin

QUICHE CHEVRE MEEL (BC) (2
portienner) *“.

BIO

labellisé

vendredi 25 juin

MELON (& portionner)

Produits ou
ingrédients

REIMS (moutarde locale) VINAIGRETTE portionner) ¢ .ma';)ct’)‘
FILET DE COLIN SAUCE CITRONNEE| STEAK HACHE (VBF) JUS AU THyM | YAWEON BLANC® (LR) ETSTICKDE POISSON MEUNIEREET GITRON | RO DE BCRUF (VBF) FROID ET QUENELLES NATURE SAUCE
N ORTELLONI ~OUATE WOZZARELLA MAYONNASE STICK DE KETCHUP AURORE
S0 SAUCE AURORE PENNES ALA GARBONARA™ (VPF)
TABOULE AUXPETITS LEGUMES GRATIN DE COURGETTES ET . HARICOTS VERTS AL ET FINES
RIZ BIO JAUNE PETITS POIS P BOMMES DE TERRE POMMES RISSOLEES HERBES
CHANTENEIGE PETIT SUISSE AR OMATISE VACHE PICON GOUDABIO (a portionner) PETIT MUNSJ;TO(H’:Z:' régional) (2 EDAM BIO (2 portionner) VAGHE QUIRIT BIO CHANTALLOU
COMPOTE POMMES - FRASES POMME FRUIT DE SAISON LB Bﬁ:ﬁﬁﬁ:ﬂf{‘f (r=genen) NOVLY VANILLE COMPOTE DE POIRES BIO FRAISES (régionales) FROMAGE BLANG AROMATISE
REPAS ANGIAIS REPAS FROID
lundi 07 juin mardi 08 juin jeudi 10 juin vendredi 11 juin lundi 28 juin mardi 29 juin jeudi 01 juillet vendredi 02 juillet
MELON (2 portionner) WACEDOINE DE LEGUMES SALADE COLESLAW SALADE CAMPAGNARDE SALADE PIEMONTASE* SAUCISSON SEC* ET CORNICHONS| CONGOMBRES FACON TZATSIKI | |2 MATES MOZZARELLAALHUILE
MAYONNAISE v > D'OLIVE
CORDON BLEU A (S SAUTE DE BCEUF (VBF) AUX MGNONS DE POULET SAUCE | BEAUFILET DE COLIN SAUCE AUX M.@'W STEAK HACHE (VBF) SAUCE
PARMENTIER DE LENTILLES "FISH & POTATOES” ET STICK. OIGNONS FACON TEX-MEX AGRUMES SALADE DE MNI-FARFALLES PROVENCALE
TOMATEES DE MAYONNAISE VINAIGRETTE (ceuf, mais, tomates)
COQUILLETTES BIO Vbns CAROTTES VICHY PIPERADE RIZ BIO PILAF HARICOTS PLATS
({ n;.’(:«):ﬁ%‘
g
PETIT MOULE NATURE EMMENTAL BIO R MAASDAMBIO (a portionner) COULOMMIERS (a portionner) TOMME BLANCHE (2 portionner) GOUDABIO (& portionner) VAQURT NATURE SUCRE EIO

FROMAGE BLANC AROMATISE

FRUIT DE SAISON BIO

portionner)

TARTE AUX POMMES
FACON APPLE PIE
(3 portionner)

BANANE BIO

COMPQTE DE POMMES BIO

BRUGNON

FRUIT DE SAISON BIO

(régional)

GATEAU AU CHOCOLAT (&
portionner)

lundi 14 juin

SALADE DE LENTILLES
VINAGRETTE AL'ECHALOTE

MJOTE DE PORC” (local, VPF)
MOUTARDE A L'ANCIENNE

HARICOTS BEURRE AL'AL

CAMEMBERT BIO (a portienner)

ABRICOTS

mardi 15 juin

MELON JAUNE (a portionner)

BEAUFILET DE LIEU SAUCE
HOLLANDASE

BLE DORE

FROMAGE AL ET FINES HERBES

YAOURT NATURE SUCRE BIO
(régional)

jeudi 17 juin

SALADE MELEE VINAGRETTE

BQULETTES DE BCEUF BIO (VBF)
SAUCE CURRY

W

SEMOULE BIO

TOMME NOIRE (a portionner)

LIEGEQIS AU CHOCOLAT

vendredi 18 juin

BETTERAVES ROUGES BIO
MINAIGRETTE PERSILLEE

NUGGETS DE MAIS

LEGUMES FAGON TAJINE

PETIT SUISSE NATURE SUCRE

ANNIVERSARE DU MOIS : GATEAU
AUX CERISES DE MONTMORENCY
(cerises régionales) (a portionner)

SALADE ICEBERG VINAGRETTE
ANDALOUSE

RAVIOLINI AU POULET SAUCE AU
BASILIC

ET EMMENTAL RAPE BIO

VACHE PICON

POMME

REPAS FOID

lundi 05 juillet mardi 06 juillet

BETTERAVES ROUGES BIO
VINAIGRETTE AU XERES

SALADE DE THON POMMES DE
TERRE, HARICOTS VERTS

PETIT SUISSE NATURE SUCRE
QA

DONUT’S 3 Q,_%

(A et FQ) : .

*Plats faisant I'objet d'un remplacement pour les repas sans porc

"Nos plais snntsusmphhles de wnienirdes substances ou dérivés pouvantentrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merd de wus rapprocher de la cuisine
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MENUS DU 31 MAI AU 6 JUILLET 2021
REMPLACEMENTS POUR LES REPAS SANS PORC

ET SANS VIANDE

PLAT SANS PORC
CEUF DUR
MAYONNAISE
QUENELLES NATURE | PALET MARAICHER
PLAT SANS VIANDE
SAUCE DU JOUR JUS AU THYM
SAUCISSE DE
PLAT SANS PORC
VOLAILLE
YELLOW LENTILLES
PANE DU FROMAGER NUGGETS DE BLE BALLS SAUCE AUX PLAT SANS VIANDE
OIGNONS
MIJOTE DE DINDE
SAUCE MOUTARDE A PLAT SANS PORC
L'ANCIENNE
GALETTE VEGETALE SALADE DE TORTIS VEGE BALLS SAUCE
PLAT SANS VIANDE
SAUCE DU JOUR AUX CEUFS DU JOUR
PLAT SANS PORC
PENNES AU
FROMAGE
CEUF DUR
PLAT SANS VIANDE
MAYONNAISE
SALADE CREPE AUX ENTREE SANS PORC /
CAMPAGNARDE CHAMPIGNONS VIANDE
ROTI DE DINDE FROID
PLAT SANS PORC
MAYONNAISE
CEUF DUR PALET MEXICAINE
PLAT SANS VIANDE
OMELETTE MAYONNAISE SAUCE DU JOUR

RAVIOLIS SPINACI BIO

PLAT SANS VIANDE

SAUCE AU BASILIC

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."



